ESTAMPA RESERVE, CARMENERE

VARIETALES: D.O.: Valle de Colchagua
Carménere & malbec

VINIFICACION:
El vino Reserva Carmenere es un ensamblaje tinto, proveniente 100% del Valle de
Colchagua.

COSECHA:

Para esta variedad, seleccionamos 25 hectareas de vifiedos propios con plantas de
seleccion masal. Los suelos donde se desarrolla son profundos de buen drenaje y de tipo
arcilloso, el clima es calido y seco durante el periodo de madurez de la uva.

CATA:

Color: rojo violaceo con matices rubi.

Nariz: especiada y frutal. Frutos rojos maduros y paprika.

Boca: entrada redonda y suave. Final de persistencia dulce, taninos suaves.




