LA CETTO, CHENIN BLANC

D.O.: Valle de Guadalupe

VARIETALES: MARIDAIJE:

Chenin Blanc Excelente como aperitivo, ceviches,
carnes blancas con salseos ligeros,

VINIEICACION: quesos ligeros y ocasionalmente

postres.

Fermentacion: Temperatura controlada
de 13°C, en tanques de acero
\ inoxidable.
/ \\ Temperatura de servicio: 10°C
Graduacion Alcohdlica: 12.5%

. CATA:
J Pw:&q\ Vino blanco de color amarillo paja con
' destellos verdosos, palido, limpio y
brillante; de aromas a frutos tropicales
destacando pifia, guayaba y notas a
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CETTO o En boca se siente fresco, ligero 'y
e "" - agradable.




